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DE GODELLO

BIERZO

Denominacion de Origen: Bierzo
Variedad: 100% Godello
Vifiedo: +30 afios
Suelo: Arcilloso con canlo rodado
Altitud: 500-600 m sobre el nivel del mar.

AGRICULTURA
Viticultura organica, respetuosa con la viia.

VINIFICACION

Prensado directo.

Desfangado en frio 24 horas vy fermentacion a
lemperatura controlada de 16 C durante
aproximadamente 15 dias.

Después se lrasiega una vez v se trabajan las lias
en deposito durante 5 meses. A continuacion se
mezcla con godello de la afada anterior
fermentado y criado en barrica [rancesa durante 12
meses.

CONSUMO
Se aconseja entre 6 - 9 °C

NOTA DE CATA:

Coloramarillo pajizo brillante vy limpio.

Intenso en nariz con aromas a manzanas verdes y
frutas citricas que acompafian a una muy buena
acidez en boca, redondo y voluminoso, [resco,
muy equilibrado con elegantes notas minerales,
fino v largo.
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